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	جلسه اول نظری
اهداف کلی: آشنایی با دانشجویان، ارائه طرح و سرفصل درس، مقدمه ای بر تجزیه مواد غذایی 

	اهداف اختصاصی
	حیطه های اهداف
	فعالیت استاد
	فعالیت دانشجو
	عرصه یادگیری
	زمان
	رسانه کمک آموزشی
	روش ارزیابی



	انتظار مي رود در پايان جلسه دانشجو:
سرفصل درس را بشناسد و با استفاده از طرح درس، برنامه در نظر گرفته شده در طول ترم برای درس مربوطه را بداند.

دلایل و اهمیت تجزیه مواد غذایی را بشناسد. 
	شناختی
	سخنرانی

مباحثه


	مشارکت در بحث

انجام تکلیف کلاسی
	کلاس
	5/1 تا 2 ساعت
	وایت برد

پروژکتور

اینترنت 
	تکالیف و فعالیت کلاسی،

پرسش و پاسخ کلاسی

	جلسه دوم نظری
اهداف کلی:  نمونه برداری


	اهداف اختصاصی
	حیطه های اهداف
	فعالیت استاد
	فعالیت دانشجو
	عرصه یادگیری
	زمان
	رسانه کمک آموزشی
	روش ارزیابی



	انتظار مي رود در پايان جلسه دانشجو بتواند:

اهداف نمونه برداری و فرایند نمونه برداری را بشناسد.
روش های آماده سازی نمونه را بداند و بکار گیرد.
روش​های انتقال نمونه به آزمایشگاه را بداند و به کار گیرد.
	شناختی
	سخنرانی

مباحثه

تمرین کلاسی

	مشارکت در بحث

انجام تکلیف کلاسی

	کلاس
	5/1 تا 2 ساعت
	وایت برد

پروژکتور

اینترنت
	تکالیف و فعالیت کلاسی،

پرسش و پاسخ کلاسی

	جلسه سوم نظری
اهداف کلی: ارزیابی نتایج تجزیه ای

	اهداف اختصاصی
	حیطه های اهداف
	فعالیت استاد
	فعالیت دانشجو
	عرصه یادگیری
	زمان
	رسانه کمک آموزشی
	روش ارزیابی



	انتظار مي رود در پايان جلسه دانشجو بتواند:
شاخص های پراکنگدی و تمایل مرکزی آماری را بشناسد.
انواع خطاها و آزمون های آماری برای تعیین خطا و صحت اندازه گیری را بشناسد و به کار گیرد.
	شناختی
	سخنرانی

مباحثه

تمرین کلاسی

	مشارکت در بحث

انجام تکلیف کلاسی

	کلاس
	5/1 تا 2 ساعت
	وایت برد

پروژکتور

اینترنت
	تکالیف و فعالیت کلاسی،

پرسش و پاسخ کلاسی

	جلسه چهارم نظری
اهداف کلی: اندازه گیری رطوبت

	اهداف اختصاصی
	حیطه های اهداف
	فعالیت استاد
	فعالیت دانشجو
	عرصه یادگیری
	زمان
	رسانه کمک آموزشی
	روش ارزیابی



	انتظار مي رود در پايان جلسه دانشجو بتواند:
اهداف اندازه گیری رطوبت در مواد غذایی را بداند.
انواع روش های اندازه گیری رطوبت و کاربرد هریک را بداند.
	شناختی

	سخنرانی

مباحثه

تمرین کلاسی

	مشارکت در بحث

انجام تکلیف کلاسی

	کلاس
	5/1 تا 2 ساعت
	وایت برد

پروژکتور

اینترنت
	تکالیف و فعالیت کلاسی،

پرسش و پاسخ کلاسی

	جلسه پنجم نظری
اهداف کلی : اندازه گیری چربی

	اهداف اختصاصی
	حیطه های اهداف
	فعالیت استاد
	فعالیت دانشجو
	عرصه یادگیری
	زمان
	رسانه کمک آموزشی
	روش ارزیابی



	انتظار مي رود در پايان جلسه دانشجو بتواند:
روش های آماده سازی نمونه برای آنالیز چربی را بشناسد.
انواع روش های اندازه گیری چربی و کاربرد هر یک را بداند.

	شناختی
	سخنرانی

مباحثه

تمرین کلاسی

	مشارکت در بحث

انجام تکلیف کلاسی

	کلاس
	5/1 تا 2 ساعت
	وایت برد

پروژکتور

اینترنت
	تکالیف و فعالیت کلاسی،

پرسش و پاسخ کلاسی

	جلسه ششم نظری
اهداف کلی :  اندازه گیری خاکستر

	اهداف اختصاصی
	حیطه های اهداف
	فعالیت استاد
	فعالیت دانشجو
	عرصه یادگیری
	زمان
	رسانه کمک آموزشی
	روش ارزیابی



	انتظار مي رود در پايان جلسه دانشجو بتواند:
انواع خاکستر در مواد غذایی را و اهداف خاکستر کردن مواد غذایی بشناید.

انواع روش های اندازه گیری خاکستر مواد غذایی و کاربرد هر یک را بداند.
	شناختی
	سخنرانی

مباحثه

تمرین کلاسی

	مشارکت در بحث

انجام تکلیف کلاسی

	کلاس
	5/1 تا 2 ساعت
	وایت برد

پروژکتور

اینترنت
	تکالیف و فعالیت کلاسی،

پرسش و پاسخ کلاسی

	جلسه هفتم و هشتم نظری
اهداف کلی :  اندازه گیری پروتئین

	اهداف اختصاصی
	حیطه های اهداف
	فعالیت استاد
	فعالیت دانشجو
	عرصه یادگیری
	زمان
	رسانه کمک آموزشی
	روش ارزیابی



	انتظار مي رود در پايان جلسه دانشجو بتواند:
انواع روش های شیمیایی و دستگاهی پروتئین به ویژه روش های کلدال، تیتراسیونی و اسپکتروفوتومتری را بشناسد و بکار گیردو

کاربرد هر یک از روش های اندازه گیری را بداند.
	شناختی
	سخنرانی

مباحثه

تمرین کلاسی

	مشارکت در بحث

انجام تکلیف کلاسی

	کلاس
	5/1 تا 2 ساعت
	وایت برد

پروژکتور

اینترنت
	تکالیف و فعالیت کلاسی،

پرسش و پاسخ کلاسی

	جلسه نهم نظری
اهداف کلی :  میانترم

	جلسه دهم و یازدهم نظری
اهداف کلی :  اندازه گیری کربوهیدارت

	اهداف اختصاصی
	حیطه های اهداف
	فعالیت استاد
	فعالیت دانشجو
	عرصه یادگیری
	زمان
	رسانه کمک آموزشی
	روش ارزیابی



	انتظار مي رود در پايان جلسه دانشجو بتواند:
اندازه گیری قندهای احیا کننده و غیر احیاکننده را بداند.
روشهای اندازه گیری فیبر در مواد غذایی را بشناسد.

اندازه گیری دستگاهی کربوهیدرات ها را بشناسد.

کاربرد هر یک از روش های اندازه گیری را بداند.

	شناختی
	سخنرانی

مباحثه

تمرین کلاسی

	مشارکت در بحث

انجام تکلیف کلاسی

	کلاس
	5/1 تا 2 ساعت
	وایت برد

پروژکتور

اینترنت
	تکالیف و فعالیت کلاسی،

پرسش و پاسخ کلاسی

	جلسه دوازدهم نظری
اهداف کلی: تجزیه مواد معدنی

	اهداف اختصاصی
	اهداف اختصاصی
	اهداف اختصاصی
	اهداف اختصاصی
	اهداف اختصاصی
	اهداف اختصاصی
	اهداف اختصاصی
	اهداف اختصاصی

	انتظار مي رود در پايان جلسه دانشجو بتواند:
روش های شیمیایی و دستگاهی اندازه گیری عناصر معدنی را بشناسد.
کاربرد هر یک از روش ها را بداند.
	شناختی
	سخنرانی

مباحثه

تمرین کلاسی

	مشارکت در بحث

انجام تکلیف کلاسی

	کلاس
	5/1 تا 2 ساعت
	وایت برد

پروژکتور

اینترنت
	تکالیف و فعالیت کلاسی،

پرسش و پاسخ کلاسی

	جلسه سیزدهم و چهاردهم نظری
اهداف کلی: آزمایشات فیزیکی

	اهداف اختصاصی
	اهداف اختصاصی
	اهداف اختصاصی
	اهداف اختصاصی
	اهداف اختصاصی
	اهداف اختصاصی
	اهداف اختصاصی
	اهداف اختصاصی

	انتظار مي رود در پايان جلسه دانشجو بتواند:
انواع آزمون های فیزیکی من جمله نقطه ذوب، ضریب شکست، وزن مخصوص، خصوصیات رئولوژیکی را بشناسد و کاربرد هر یک در تجزیه مواد غذایی را بداند.
	شناختی
	سخنرانی

مباحثه

تمرین کلاسی

	مشارکت در بحث

انجام تکلیف کلاسی

	کلاس
	5/1 تا 2 ساعت
	وایت برد

پروژکتور

اینترنت
	تکالیف و فعالیت کلاسی،

پرسش و پاسخ کلاسی

	جلسه پانزدهم نظری
اهداف کلی: آشنایی مختصر با سایر روش​های دستگاهی پیشرفته

	اهداف اختصاصی
	حیطه های اهداف
	فعالیت استاد
	فعالیت دانشجو
	عرصه یادگیری
	زمان
	رسانه کمک آموزشی
	روش ارزیابی



	انتظار مي رود در پايان جلسه دانشجو بتواند:
روش های شناسایی مواد افزودنی عمدی و غیر عمدی را با روش های کروماتوگرافی بشناسد.
	شناختی
	سخنرانی

مباحثه

تمرین کلاسی

	مشارکت در بحث

انجام تکلیف کلاسی

	کلاس
	5/1 تا 2 ساعت
	وایت برد

پروژکتور

اینترنت
	تکالیف و فعالیت کلاسی،

پرسش و پاسخ کلاسی

	


· سیاست مسئول دوره در مورد برخورد با غیبت و تاخیر دانشجو در کلاس درس : 
· حضور و غیاب منظم در طول دوره
· گزارش غیبت​ها در انتهای نیمسال به آموزش 
· در نظر گرفتن حضور منظم و پرسش و پاسخ کلاسی در جلسات بعنوان فعالیت کلاسی
· نحوه ارزشیابی دانشجو و بارم مربوط به هر ارزشیابی : 
 الف ) در طول دوره ( کوئیز ، تکالیف ، امتحان ، میان ترم ...... ) : تکالیف و فعالیت کلاسی، پرسش و پاسخ کلاسی


  بارم: 5
ب ) پایان دوره:  تشریحی 












  بارم : 15
· منابع اصلی درس (رفرانس):
- Food analysis
S. Suzanne Nielsen
· تجزیه مواد غذایی
 دکتر اصغر خسروشاهی اصل
· تجزیه مواد غذایی 
دکتر حمیدرضا اخوان
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